
大会のコンセプトは 愛
　今年の10月３日㈯、４日㈰の２日間にわたり開
催される「Ｂ－１グランプリin十和田」。
　今大会は、おもいをつなぐ地域愛、地域をつな
ぐ人間愛をテーマに大会を開催し、全国各地から
出展するまちおこし団体や来場者へのおもてなし
をしていきます。
　大会と同時に開催される併催イベントでは、市
および青森県のＰＲや、まちなかを盛り上げるイ
ベントを企画しています。大会を通じて十和田市
の魅力を全国に
発信できる絶好
の機会です。
　市民の皆さん、
一緒に盛り上げ
ていきましょう。

情報発信を強化！
　大会に向けて実行委員会事務局からの情報発信
を強化しています！
　公式フェイスブックページ、ツイッターで、大
会に関する情報を随時発信しています。
　公式ホームページの開設も予定しています（３
月上旬）。
　 ▼▼フェイスブックページURLフェイスブックページURL
　　https://facebook.com/b1.grandprix.towada　　https://facebook.com/b1.grandprix.towada
　　 ▼▼ツイッターURLツイッターURL
　　https://twitter.com/b1grandprix　　https://twitter.com/b1grandprix

問Ｂ－１グランプリin十和田実行委員会事務局☎516799

　フェイスブックページでは、写真や動画で大会
告知や市の魅力を取り上げています。大会カウン
トダウンの撮影にご協力できる企業や団体、個人
のかたはご連絡をお願いします！

大会カウントダウンにご協力を！
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十和田での全国大会、楽しみにしています！

　　葛西 優
ゆう か

華さん／勝山 なぎさん（ともに西小・６年）

とわだに　　　に行こう
！

和田で田での全

ににに　 にに♥♥愛愛

とわだ産品情報 とわだ産品販売戦略課 検索問とわだ産品販売戦略課☎516743

十和田産ごぼうを100％使用した
ドレッシングを商品化！
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　㈵十和田ＮＰＯ子どもセンター・ハピたの（中
沢洋子代表）が十和田産ごぼうを使用したドレッ
シングを商品化しました。
　このドレッシングは「十和田産野菜で健康」を
コンセプトに、生産者やフードコーディネーター、
野菜ソムリエなどと協力しながら商品化を進め、
昨年12月から販売を開始しました。
　十和田産のごぼうを100％使用
していることから「十和田のごぼ
うたっぷりドレッシング」と命名。
化学調味料を不使用かつ常温保存
タイプのため、安全・安心でお手
軽に料理に取り入れることができ
ます。
　中沢代表は「地域のかたがたの協力で十和田ら
しい商品を作ることができました。まずは地元の
かたに食べてもらいたいです」と話します。
　商品化に協力した野菜ソムリエの中村陵

りょうこ

子さん
は「十和田の野菜で野菜をおいしく食べられるこ

とが大きな魅力の一つ。かわいらしいボトルデザイ
ンもすてきでしょ！」と、また、ドレッシングに使
用されたごぼうの生産を手掛ける水尻美

み き お

喜穂さんは
「丹精込めて作った野菜が別の形に生まれ変わるの
は嬉しい。このような取り組みは農家の励みになる
と思います」と話しました。

十和田産品を使った新商品の
お披露目会を開催します
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　市が実施している「買ってもらえる商品づくり
支援事業」で誕生した新商品やブラッシュアップ
された商品の完成お披露目会を開催します。
とき　３月23日㈪　午後１時～２時
ところ　市民交流プラザ
※試食も用意しています。

　しゃぶしゃぶ、パスタなど温かいお料理やサラダや冷奴な
ど冷たいお料理にもピッタリ！十和田産のごぼうを薄くスラ
イスしてさっと水にさらしたものや長イモの輪切りにかける
のもオススメです。

こんなお料理にオススメ

▲十和田のごぼうたっぷり
　ドレッシング
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しています。大会を通じて十和田市

、
げ
。

大会まであと７カ月。〝ガッツポーズ〟で意気込みを
見せる実行委員会事務局の皆さん

今回はオイラ
の話だぜ！

十和田ごんぼう

ます。


