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応募規程　
①「料理部門」「菓子部門」「ジュニア部門」の３部
　門とします。
②作品はオリジナルのもので未発表のものに限ります。
③１人（１団体）何点でも応募できます。
使用する米粉　十和田市産のうるち米とします。
※応募されるかたに限り、先着60人に作品用サンプ
　ル粉250gを無料で配布します。
応募資格
①市内在住または通勤・通学のかた
②公開最終審査会に調理済みの応募作品を持参できる
　かた
③「ジュニア部門」の対象は小学４年生から中学３年
　生までのかた
※いずれの部門もプロ・アマ、個人・団体を問いませ
　ん。
審査・表彰　
①第一次審査…応募書類による審査とし、部門ごとに

第３回米粉アイデア料理コンクール「米
ベ イ ワ ン

‒１グランプリ」作品募集

　８点程度を選出します。
②最終審査・表彰式…11月下旬に開催する地産地消
　イベント「（仮）とわだ米粉ROADフェスタ」に
　て実施します。
③表彰…部門ごとにグランプリ、準グランプリ、地産
　地消とわだ賞各１点。表彰状および副賞を授与しま
　す。
応募方法　指定の応募用紙に必要事項を記入の上、郵
　送または持参にてご応募ください。応募用紙は、十
　和田産品販売戦略室窓口で配布および市ホームペー
　ジからダウンロードできます。なお、応募書類は返
　却しません。
応募期間　
　９月10日㈪から10月５日㈮まで（消印有効）
応募先　〒034-8615（住所記載不要）
　　　　十和田産品販売戦略室
　　　　「米‒１グランプリ係」宛

　とわだ米粉普及促進部会では、市内製麺業者と連携して十和田産
米粉にごぼうパウダーを練り込んだ「米粉入りごぼううどん」を企
画・開発しました。米粉独特のつるつるした食感に、ほのかなごぼ
うの香りがプラスされ、冷やしてもおいしい麺です。現在、下記の
市内６店舗でそれぞれオリジナルメニューで提供していますので、
ぜひご賞味ください。
■提供店舗
　道の駅とわだ「十和田そば」、レストランとわだ、駒っこランド
内「駒っこ」、ひまわり亭三沢通り店、AST内「駒っこ」、ハピ
たのかふぇ

　市では、米粉の利用拡大を目的として、第３回米粉アイデア料理コンクール「米‒１グランプ
リ」を開催します。今年は、豊富な十和田の食材を生かした作品に贈られる「地産地消とわだ
賞」を新設しました。ぜひ、ご家族で楽しいレシピを考えてみませんか？たくさんのご応募を
お待ちしています。

とわだ逸品販売ビジネス支援事業
２次公募採択事業者が決定

　十和田産品の新商品開発や販売促進
活動に対する補助事業「とわだ逸品販
売ビジネス支援事業」の２次公募で採
択事業者が決定しましたので、お知ら
せします。

事業者名 事業内容

上北森林組合 「十和田湖杉」を活用
した新商品の開発

一般社団法人
日々木の森

十和田産の野菜を使っ
た「（仮称）こだわり
のピクルス」の開発、
成分分析など

山端農園 無農薬にんにくおよび
その加工品の販売活動

㈱ＷＡＮＤ

十和田産をうたった黒
にんにくの自社ブラン
ド化およびごぼう茶の
製造

㈲小関麺興商事
一般消費者向け玄米冷
麺の商品化および米粉
麺ＰＲのぼり製作

道の駅とわだ 十和田そば
「涼菜ごぼう麺」

ハピたのかふぇ
「米粉入りごぼううどん
～夏野菜天ぷら添え～」


