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問とわだ産品販売戦略課☎516743

　パッケージデザインや流通について専門家からアドバイスを受けて既存商
品をブラッシュアップしませんか。必要に応じて補助金による支援もしてい
ます。詳しくはとわだ産品販売戦略課へお問い合わせください。

　黒にんにくのチカラと白にんに
くのチカラに生薬を追加したエナ
ジーサプリメントです。

　６次産業化とは、農林漁業者が生産だけでなく、加工や流通・販売まで実施することで、自分たちの生産物の価値を
高める取り組みです。さらに、市場に向かない形状の野菜も有効利用でき、加工することで通年販売することもできる
という利点があります。
　市では、第１次産業者が全てを手掛ける６次産業化はもとより、地域の事業者が連携して地元食材を商品化する「地
域内連携による６次産業化」を推進しています。こうして誕生する商品は地域を潤す逸品です。

流通・販売（３次産業）１ 生産（１次産業）×× ２ 食品加工（２次産業）×× ３

　本市は、生産量日本一を誇るニンニクをはじめ、ナガイモやゴボウ、長ネギなどの野菜、
十和田湖和牛、ガーリックポークなどの畜産、まっしぐらを中心としたコメの生産が盛ん
に行われています。
　市では平成25年度から、こうした豊富で魅力ある本市の農畜産物を活用した加工品開発
や既存商品のブラッシュアップ（改良）を支援し、令和元年度までに145種類の商品が誕
生しています。

● Facebook ● 
 ⼗和⽥市農林商⼯部／おいしい⼗和⽥

　「十和田ガーリックポーク」を
奥入瀬ビールで煮込んだ、ホップ
の程よい苦みが後を引く大人のカ
レーです。

　この他にもたくさんの商品があります。商品は、主に道の駅とわだ「とわだぴあ」、道の駅奥入瀬「奥入瀬ろまん
パーク」やファーマーズマーケット「かだぁ～れ」などで販売しています。十和田生まれ、十和田育ちの自慢の商品を
ぜひ味わってみてください。

　自家農園の長ネギをたっぷ
り使用した、ネギ本来の味が
楽しめるドレッシングです。

　自家農場で育てた「あおもり十和田
湖和牛」を使用し、直営焼き肉店の人
気メニューをレトルト化した商品です。

１ ２×× ×× ３

　自家栽培したニンニクを使
用し、S-アリルシステイン
（抗酸化作用が強いアミノ
酸）が多く含まれる商品です。

　みんなが元気になるようにとの思
いから、効能が注目されるカリーノ
ケールとアピオスを作付け。手軽に
食べられるよう粉末状にしました。

　自家果樹園のリンゴを乾燥させた
「半生のような食感」のドライフ
ルーツと、りんご・ブルーベリー
ジャムです。

１ ２×× ×× ３

● instagram ●
 ⻘森県⼗和⽥市農林商⼯部公式
 ＃おいしい⼗和⽥

地 域 で 稼 ぐ ！ ６ 次 産 業 化

１ ２×× ×× ３

　自家農園の糖度40度以上の
黒にんにくを使用したみそです。

専門家との相談の様子


